
VERANSTALTUNGS-
KALENDER 2022

FIREX CUCIMIC SEMINAR 
17.01.2023 | 13:00 - 17:00 Uhr | in Winhöring

PACOJET PRAXISKURS
24.01.2023 | 13:00 - 16:00 Uhr | in Winhöring

IKITCHEN LIVE
01.02.2023 | 14:00 - 17:00 Uhr | in Winhöring

RATIONAL ACADEMY ICOMBI PRO 
06.02.2023 | 14:00-17:00 Uhr | in Winhöring

IKITCHEN LIVE
07.03.2023 | 14:00-17:00 Uhr | in Rosenheim

IKITCHEN LIVE
25.04.2023 | 14:00 - 17:00 Uhr  | in Winhöring

FRISCHE FORUM MIT COOL COMPACT
03.05.2023 | 14:00 - 17:00 Uhr | in Winhöring

RATIONAL ACADEMY ICOMBI PRO
09.05.2023 | 14:00 - 17:00 Uhr | in Rosenheim

IKITCHEN LIVE
23.05.2023 | 14:00 - 17:00 Uhr | in Rosenheim

RATIONAL ACADEMY IVARIO
20.06.2023 | 14:00 – 17:00 Uhr | in Winhöring

PACOJET PRAXISKURS
26.06.2023 | 13:00 - 16:00 Uhr | in Rosenheim

iKITCHEN LIVE
05.07.2023 | 14:00 - 17:00 Uhr | in Winhöring

FREALS LIVE - COOK´N CHILL
19.07.2023 | 09:00 - 17:00 Uhr  | in Winhöring

iKITCHEN LIVE 
19.09.2023 | 14:00 - 17:00 Uhr | in Rosenheim

RATIONAL ACADEMY ICOMBI PRO 
26.09.2023 | 14:00 - 17:00 Uhr | in Rosenheim

info@lehner-gastro.deANMELDUNG

Für die folgende/en Veranstaltung/en melde ich mich verbindlich an
Anzahl der teilnehmenden Personen bitte in das Kästchen eintragen

 Vor-/ Nachname	 Firma 

 Tel.-Nummer	 e-mail Adresse 

 Straße, Hausnummer	 Stadt 

Standort LEHNER

Anfahrt über die Autobahn A94 – Ausfahrt Neuötting

VERANSTALTUNGS-
KALENDER 2023
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Tegernseestr. 15
83022 Rosenheim

Tel.:	 +49 8031 / 356 36 60 
Fax:	 +49 8031 / 356 36 80 
info@hangel-lehner.de
www.hangel-lehner.de 

Adolf-Bauer-Straße 26
84543 Winhöring

Tel.:	 +49 8671/ 927 688 0
Fax:	 +49 8671/ 927 688 92
info@lehner-gastro.de
www.lehner-gastro.de
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Standort HANGEL & LEHNER

Anfahrt über die Autobahn A8 – B15
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FREALS LIVE - COOK´N CHILL
 19.07.2023  |  09:00 - 17:00 Uhr  |  in Winhöring
Dieses Seminar schult Ihre Fertigkeiten und Kenntnisse im richtigen Umgang mit 
einer Siebträgermaschine. Von der optimalen Einstellung des Mahlgrads bis zur rich-
tigen Zubereitung der unterschiedlichen Kaffee-Spezialitäten wird die komplette 
Bandbreite vermittelt und es bleiben keine Wünsche offen.
Unser Barista bringt Ihnen ganz besondere Kaffeekreationen bei, mit deren Ge-
schmack und Präsentation Sie sich einen Namen machen können.

RATIONAL ACADEMY ICOMBI PRO 
 26.09.2023  | 14:00 - 17:00 Uhr  |  in Rosenheim
Erleben Sie unter professioneller Anleitung
- Wie Sie Ihren ICombi noch effizienter einsetzten
- Wie Sie mit wenigen Tricks bei der Bedienung Ihre Abläufe verbessern
- Wie Sie mit dem richtigen Zubehör Zeit sparen
Dieses kostenlose Seminar richtet sich an alle Besitzer eines SelfCookingCenters 
oder iCombi Pro.

IKITCHEN LIVE
 19.09.2023  | 14:00 - 17:00 Uhr  |  in Rosenheim
Genug Theorie, Zeit für die Praxis, denn nichts ist überzeugender als die eigene Er-
fahrung: Erleben Sie den RATIONAL iCombi und IVario im Einsatz, lassen Sie sich 
die intelligenten Funktionen zeigen und probieren Sie, wie Sie mit ihnen arbeiten 
können.
Dieses Seminar richtet sich an Interessenten für den iVario Pro und iCombi Pro und 
ist für Sie kostenfrei.

Januar bis September



RATIONAL IKITCHEN LIVE
 01.02.2023 | 14:00 - 17:00 Uhr  |  in Winhöring

RATIONAL ACADEMY – IVARIO
 20.06.2023 | 14:00 - 17:00 Uhr  |  in Winhöring
Erleben Sie unter professioneller Anleitung
- Wie Sie Ihren ICombi noch effizienter einsetzten
- Wie Sie mit wenigen Tricks bei der Bedienung Ihre Abläufe verbessern
- Wie Sie mit dem richtigen Zubehör Zeit sparen
Dieses kostenlose Seminar richtet sich an alle Besitzer eines SelfCookingCenters oder 
iCombi Pro.

Genug Theorie, Zeit für die Praxis, denn nichts ist überzeugender als die eigene Erfahrung: 
Erleben Sie den RATIONAL iCombi und IVario im Einsatz, lassen Sie sich die intelligenten 
Funktionen zeigen und probieren Sie, wie Sie mit ihnen arbeiten können.

Dieses Seminar richtet sich an Interessenten für den iVario Pro und iCombi Pro und ist für 
Sie kostenfrei.

RATIONAL IKITCHEN LIVE
 23.05.2023 | 14:00 - 17:00 Uhr  |  in Rosenheim
Genug Theorie, Zeit für die Praxis, denn nichts ist überzeugender als die eigene Erfahrung: 
Erleben Sie den RATIONAL iCombi und IVario im Einsatz, lassen Sie sich die intelligenten 
Funktionen zeigen und probieren Sie, wie Sie mit ihnen arbeiten können. 
Dieses Seminar richtet sich an Interessenten für den iVario Pro und iCombi Pro und ist für 
Sie kostenfrei.

PACOJET PRAXISKURS
 24.01.2023 | 13:00 - 16:00 Uhr  |  in Winhöring
Mit dem Pacojet 4 ist ein Quantensprung der Technologie gelungen. Gerne möchten wir 
Ihnen live zeigen, wie seine Gerätefunktionen herausragende Ergebnisse bei maximaler 
Produktivität möglich machen. Erfahren Sie ausserdem, wie die intelligenten Geräteeigen-
schaften des neuen Pacojets eine praktische Nutzerführung bieten und wie Sie Arbeitsab-
läufe in der Küche weiter standardisieren können. Kommen Sie vorbei und treffen Sie den 
neusten Pacojet 4!

Zeitversetzte Speisenproduktion - weniger Stress, beste Speisenqualität, geringere Kosten.
Das Schnellkühl- bzw. Schockfrost-Verfahren eröffnet in allen Speisenbereichen neue Mög-
lichkeiten der Vorbereitung und Konservierung in Garfrische. Gerichte können tellerfertig 
dekoriert, konserviert und auf Abruf regeneriert und serviert werden.

FRISCHE FORUM MIT COOL COMPACT
 03.05.2023 | 14:00 - 17:00 Uhr  |  in Winhöring

Lernen Sie den besten Freund eines jeden Kochs kennen - der Cucimic Brat-und Kochkessel 
von FIREX.
Der Einsatz eines professionellen mit Dampf, Gas oder Strom beheizten Brat- und Kochkes-
sels Cucimix spart Zeit, Personal und Energie und erschließt neue gastronomische Möglich-
keiten.

FIREX CUCIMIX
 17.01.2023 | 13:00 - 17:00 Uhr  |  in Winhöring

RATIONAL IKITCHEN LIVE
 25.04.2023 | 14:00 - 17:00 Uhr  |  in Winhöring
Genug Theorie, Zeit für die Praxis, denn nichts ist überzeugender als die eigene Erfah-
rung: Erleben Sie den RATIONAL iCombi und IVario im Einsatz, lassen Sie sich die intelli-
genten Funktionen zeigen und probieren Sie, wie Sie mit ihnen arbeiten können. 

Dieses Seminar richtet sich an Interessenten für den iVario Pro und iCombi Pro und ist 
für Sie kostenfrei.

RATIONAL ACADEMY ICOMBI PRO 
 09.05.2023 | 14:00 - 17:00 Uhr  |  in Rosenheim
Erleben Sie unter professioneller Anleitung
- Wie Sie Ihren ICombi noch effizienter einsetzten
- Wie Sie mit wenigen Tricks bei der Bedienung Ihre Abläufe verbessern
- Wie Sie mit dem richtigen Zubehör Zeit sparen
Dieses kostenlose Seminar richtet sich an alle Besitzer eines SelfCookingCenters 
oder iCombi Pro.

Erleben Sie unter professioneller Anleitung
- Wie Sie Ihren ICombi noch effizienter einsetzten
- Wie Sie mit wenigen Tricks bei der Bedienung Ihre Abläufe verbessern
- Wie Sie mit dem richtigen Zubehör Zeit sparen
Dieses kostenlose Seminar richtet sich an alle Besitzer eines SelfCookingCenters oder 
iCombi Pro.

RATIONAL ACADEMY ICOMBI PRO 
 06.02.2023 | 14:00-17:00 Uhr  |  in Winhöring

Genug Theorie, Zeit für die Praxis, denn nichts ist überzeugender als die eigene Erfah-
rung: Erleben Sie den RATIONAL iCombi und IVario im Einsatz, lassen Sie sich die intelli-
genten Funktionen zeigen und probieren Sie, wie Sie mit ihnen arbeiten können.

Dieses Seminar richtet sich an Interessenten für den iVario Pro und iCombi Pro und ist 
für Sie kostenfrei.

RATIONAL IKITCHEN LIVE
 07.03.2023 | 14:00 - 17:00 Uhr |  in Rosenheim

IKITCHEN LIVE
 05.07.2023 | 14:00 - 17:00 Uhr | in Winhöring
Genug Theorie, Zeit für die Praxis, denn nichts ist überzeugender als die eigene Er-
fahrung: Erleben Sie den RATIONAL iCombi und IVario im Einsatz, lassen Sie sich 
die intelligenten Funktionen zeigen und probieren Sie, wie Sie mit ihnen arbeiten 
können.
Dieses Seminar richtet sich an Interessenten für den iVario Pro und iCombi Pro und 
ist für Sie kostenfrei.

PACOJET PRAXISKURS
 26.06.2023 | 13:00 - 16:00 Uhr  |  in Winhöring
Mit dem Pacojet 4 ist ein Quantensprung der Technologie gelungen. Gerne möch-
ten wir Ihnen live zeigen, wie seine Gerätefunktionen herausragende Ergebnisse 
bei maximaler Produktivität möglich machen. Erfahren Sie ausserdem, wie die intel-
ligenten Geräteeigenschaften des neuen Pacojets eine praktische Nutzerführung 
bieten und wie Sie Arbeitsabläufe in der Küche weiter standardisieren können. 
Kommen Sie vorbei und treffen Sie den neusten Pacojet 4!

ZEIT FÜR


